8. SINIF

BIYOLOJI DENEYLERI
DENEY NO 1
DENEYIN ADI : BESINLERIN TAYINI
DENEYIN AMACI : Cesitli besin maddelerinde bulunan organik bilesikleri saptamak.
KULLANILAN MALZEMELER: lyot ¢ozeltisi, sicak su banyosu, biiiret ayraci, damlaliklar,
pipetler, benedict ¢ozeltisi, nisasta, %5°lik glikoz ¢6zeltisi, makas, eter.
DENEYIN YAPILISI, ANALiZi VE DEGERLENDiIRiLMESI:

A. Nisasta Testi
Lam {lizerine bir miktar toz nisasta konularak {izerine bir damla sulandirilmis iyot ¢ozeltisi

damlatilir ve meydana gelen renk kaydedilir (Sekil 1.1-2-3).

B. Protein Testi

Iki adet deney tiipii almarak 1 nolu tiipe 5 ml. su, 2 nolu tiipe de 5 ml. yumurta ak1 konur. Her iKi
tiipe de 10’ar damla bitiret ayract damlatildiktan sonra olusan renk kaydedilir (Sekil 1.4-5).

1. tipe su konulmasinin nedeni biliret ayracinin mavi renginden reaksiyon rengini ayirt

edebilmek igindir.

C. Yag testi

1. Bir besindeki yag varligini tespit edebilmek i¢in kati bir yiyecegi bir kagida siirerek veya sivi
bir yiyecegi kagida damlatarak kagidi kurumaya birakiniz (Sekil 1.6).

2. Kagit kuruduktan sonra kagidi 1s18a dogru tutunuz (Sekil 1.7).

3. Kagitta meydana gelen ve kismen saydam olan leke Size yagin varligini gosterir.

D. Glikoz testi
Icinde %5°lik glikoz ¢ozeltisi bulunan tiipe benedict ayraci eklenir. Mavi renkli benedict
ayracinda renk degisikligi oluncaya kadar beklenir. Renk degisikligini hizlandirmak igin sicak su

banyosu kullanilabilir (Sekil 1.8-9-10-11).



Sekil 1.1. Lam iizerine nisasta konulur Sekil 1.2. Iyot ¢ozeltisi damlatilmasi

Sekil 1.3. Renk olusumu Sekil 1.4. 5 ml. su ve yumurta aki1

Sekil 1.5. Renk olusumu Sekil 1.6.Kurutma kagidi ve ceviz



Sekil 1.7. Kurutma kagidi lizerinde yag Sekil 1. 8. Deney tiipiinde glikoz ¢ozeltisi

lekesi

Sekil 1.9. Benedict ayracinin damlatilmasi Sekil 1.10. Sicak suda bekletilmesi
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Sekil 1.11. Renk olusumu



DENEY NO 22

DENEYIN ADI : KLOROFIL ELDESI

DENEYIN AMACI : Klorofil molekiiliiniin yeri ve ayrismasini gozlemlemek

KULLANILAN MALZEMELER : Havan, kum, alkol, 1sirgan otu, siizge¢ kagidi, deney tiipii,
benzen, bitki yapragi, sicak su, HCI (Hidroklorik asit)

DENEYIN YAPILISI, ANALiZi VE DEGERLENDIRILMESI:

A. Ham Klorofil Eldesi ve Kromatografi

1. Isirgan otu havan igerisine konularak bir miktar kum ve bir miktar alkol ile iyice ezilir. Kum
hiicrelerin daha kolay parcalanmasini saglar. Ezilen 1sirgan otundan koyu yesil eriyik elde
edilir. Klorofil, ksantofil, karoten gibi renk igen bu eriyige ham klorofil ozii denir. (Sekil 2.1-
2-3)

2. Ham klorofil 6zi filtre kagidindan siiziliir. (Sekil 2.4)

3. Siiziilen bu 6zden bir miktar deney tiipiine alinarak iizerine bir miktar benzen ve bir miktar su
konularak ¢alkalanir. (Sekil 2.5 ve Sekil 2.6)

4. Bir siire beklenerek tiipiin iistiinde benzende eriyen klorofil, alt kisminda ise ksantofil, karoten

gibi pigmentlerin bulundugu goriilir. (Sekil 2.7)

B. Klorofilin Asitlerdeki Durumu

1. Begonya bitkisinin yapraginin yarisi sicak suya batirilir (Farklt bir ¢igekte olabilir) (Sekil 2.8
ve Sekil 2.9)

2. Birkag saniye sonra batirtlan kismin kahverengi oldugu gézlenir. (Sekil 2.10)

3. Sicak suda hiicreler oliir ve klorofil igerisindeki Mg’un yer degistirmesi sonucu kahverengi
madde meydana gelir.

4. Onceden hazirladigimiz ham klorofil 6ziinden bir miktar deney tiipiine koyarak iizerine birkag
damla HCI asit yavas yavas damlatilir. (Sekil 2.11)

5. Klorofil 6ziiniin renginin kahverengiye dondiigii gozlenir (Sekil 2.12). Sebebini sdyleyiniz?






Sekil 2.7.Elde edilen klorofil

Sekil 2.9. Yapragin kaynar suya batirilmast Sekil 2.10. Meydana gelen renk degisimi

Sekil 2.11. Ham klorofil 6zii Sekil 2.12. HCl ilavesi sonucu olusan renk



DENEY NO 13

DENEYIN ADI : KARBONHIDRAT SENTEZINDE ISIGIN ETKISI

DENEYIN AMACI : Fotosentezin gergeklesmesinde 1s181n etkisini incelemek.

KULLANILAN MALZEMELER: Isik engelleyici siyah kagit veya aliiminyum folyo, ince

ve genis yapraklar1 olan bir bitki (Sardunya vb.), 500 ml’lik iki adet beher, %95’lik alkol, tiip

masast, petri kabi, iyot ¢ozeltisi.

DENEYIN YAPILISI, ANALiZi VE DEGERLENDIRILMESi:

Deneyde kullanilacak bitki deneye baslamadan 48 saat Once karanlik bir ortamda

bekletilmelidir. Sonra karanlikta bekletilen bitkinin bir yapragi alt ve st kismindan

aliminyum folyo ile kapatilir, diger yapraga ise herhangi bir islem uygulanmaz. Sonra bitki

1s1kta 12 saat bekletilir (Sekil 3.1-2-3).

1. Isik engelleyici folyoyu c¢ikardiktan hemen sonra her iki yapragi da 5-10 dakika beher
icerisine koyarak suda kaynatiriz (Sekil 3.4).

2. Sonra yapraklar1 temiz bir petri kabina (yapraklar biiyiikse daha biiyiik bir kap igerisine)
diizgiince yerlestirerek tizerini gececek kadar alkol koyunuz (Sekil 3.5).

3. Yaklasik on dakika sonra genis yapraklardan birer parga baska kaplara alinarak tizerlerine

iyot ¢ozeltisi koyarak gozlemlerinizi yaziniz (Sekil 3.6).

Sekil 3.1. Sardunya bitkisi Sekil 3.2.Yapragin aliminyum ile
kaplanmasi



Sekil 3.3. Yapraklar Sekil 3.4.Yapraklarin kaynatilmasi

Sekil 3.5.Yapraklarin alkolde bekletilmesi Sekil 3.6.Yapraklar iizerine iyot ¢ozeltisi
damlatilmas1



DENEY NO 14
DENEYIN ADI : FOTOSENTEZDE KARBONDIOKSITIN ETKISI VE
OKSIJEN ACIGA CIKMASI

DENEYIN AMACI : Fotosentezin gergeklesmesinde karbondioksitin etkisini ve fotosentez

sonucu aciga ¢ikan maddeleri saptamak.

KULLANILAN MALZEMELER: Elodea veya herhangi bir akvaryum bitkisi, beher, cam

huni, plastik boru, kiskag, karbondioksitli su (gazoz veya soda), tipali huni.

DENEYIN YAPILISI, ANALiZi VE DEGERLENDIRILMESI:

1. Elodea veya herhangi bir akvaryum bitkisi su ile doldurulmus beher igerisine konularak tizeri
cam huni ile kapatilir (Sekil 4. 1).

2. Huninin digsarida kalan ucuna lastik boru gegirilerek ucu kiskag ile sikistirilir. Sonra huni
biraz yukariya kaldirilarak 11k alan yere birakilir (Sekil 4. 2).

3. Bir siire sonra hava kabarciklarinin ¢iktigi goriiliir. Cikan bu gazin ne oldugunu
ogrenebilmek i¢in vanay1 veya kiskaci acarak yanan bir kibriti veya ¢akmagi huninin st
kismina tutunuz (Sekil 4. 3).

4. Sonra deney diizenegini eski haline getirerek (kiskaci kapatip), beherdeki suya

karbondioksitli su (soda) ilave ediniz. Bir siire bekledikten sonra gozlemlerinizi yaziniz

(Sekil 4. 4-5-6).

Sekil 4.1. Akvaryum bitkisi Sekil 4.2. Deney diizenegi



Sekil 4.5. Olusan hava kabarciklar Sekil 4.6. Olusan hava kabarciklar
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DENEY NO :5
DENEYINADI  : HUCRE SOLUNUMU
DENEYIN AMACI : Solunum icin gerekli maddeleri ve solunum sonunda hangi gazlarin

aciga ciktigin1 géstermek.

KULLANILAN MALZEMELER : iki adet genis agizl1 sise veya erlen, tiip klipsi, test tiipii,

beher, ¢cimlenmis nohut (bezelye), kaynatilmis nohut (bezelye), cam borular.
DENEYIN YAPILISI, ANALiZi VE DEGERLENDIRILMESi:

1.
2.

500 ml’lik erlenin birine 1/3 oraninda ¢imlenmis nohut (bezelye) ile doldurulur (Sekil 5.1).
Diger 500 ml ’lik erlene, beher icerisinde bes dakika kaynatilmis nohut 1/3 oraninda
yerlestirilir (Sekil 5.2 ve Sekil 5.3).

. Test tiipleri su ile doldurulur.

. Siseler tiip klipsi (sise mantar1) ile kapatilir. Sise lizerindeki klipste iki adet delik bulunur.

Bu deliklerden birincisi cam bir boru yardimiyla iginde kire¢ suyu bulunan cam tiip ile
baglantt kurulmasini saglarken digeri ise cam bir tiipiin yerlestirilmesini saglar.
Yerlestirilen cam tiipiin ucu tiip klipsi ile kapatilarak diizenekler kapali bir ortama

yerlestirilir. (Her iki erlen igin ayr1 ayr1 diizenek hazirlayiniz.) (Sekil 5.4)

. Bir giin sonra siselerin igerisindeki havay1 kontrol ediniz.

. Tiip klipsleri agarak her iki siseye de huni yardimi ile yavas¢a su dokiiniiz. Boylece erlen

igerisindeki hava tiipe iletilecek ve tiip i¢cindeki hava kiregli su boyunca yiikselecektir (Sekil
5.5 ve Sekil 5.6).

Sekil 5.1. Cimlenmis nohut Sekil 5.2. Nohutun kaynatilmasi
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Sekil 5.3. Haslanmis nohut Sekil 5. 4. Deney diizenegi

Sekil 5.5. Huni ile su konulmasi Sekil 5.6. Tiip igerisindeki havanin kiregli
su boyunca yiikselmesi
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DENEY NO 6

DENEYIN ADI  : MAYALANMA

DENEYIN AMACI : Mikroskobik canlilarda iiremeyi gormek.

KULLANILAN MALZEMELER: Yogurt, seker, lam, lamel, damlalik, su, bira mayasi,

beher, dereceli silindir.

DENEYIN YAPILISI, ANALiZi VE DEGERLENDIRILMESi:

1. Beher igerisine 100 ml. su koyunuz. Koydugunuz su igine 10 gr. seker ve 0.4 gr bira
mayasini ¢ozerek ¢ozeltiyi hazirladiktan sonra 1-2 giin bekletiniz (Sekil 6. 1-2-3).

2. Bir lam iizerine bir miktar yogurt konularak iizerine birka¢ damla su damlatilir. Su ile
yogurdu bir kiirdan yardimi ile karistirdiktan sonra tizeri lamel ile kapatilir (Sekil 6. 4-5).

3. Hazirlanan preparat mikroskopta incelenir (Sekil 6.6).

4. Hazirlanan preparatta bakterilerin tiremelerini gérmeye caliginiz.

5. Bahsedilen islemlerin aynisim1 daha Once hazirladiginiz bira mayas1 c¢ozeltisi ile

tekrarlaymiz (Sekil 6. 7-8-9).

Sekil 6.1. Bira mayasi Sekil 6.2. Seker
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Sekil 6.3. Suyun ilave edilmesi

Sekil 6.4. Yogurt

Sekil 6.5. Yogurdun sulandirilmasi

Sekil 6.7. Yogurtda goriilen bakteriler
(10x40)
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Sekil 6.6. Yogurt preparati
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Sekil 6.8. Bira maya hiicreleri (10x10)



Sekil 6.9. Bira mayasi hiicreleri (10x40)
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